
Menu brunch
G O U R M A N D
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Jus fenouil, pomme vert, céleri.

Jus d’orange pressée et basilic.
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BAGEL TRUITE FUMÉE
Fromage frais coriandre, gingembre, citron vert. Pomme, avocat, mâche.

BAGEL POULET
Fromage frais basilic. Avocat, tomates confites, parmesan, roquette.

PRAWN ROLL
Pomme verte. Mayo sriracha, avocat, coriandre, citron vert. Oignons frits.
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MUFFIN ANGLAIS VÉGÉTARIEN

Fromage frais ail et persil. Champignons poêlés. Oeuf au plat. Mâche.

BRIOCHE BURGER
Poitrine de porc grillée. Oeufs brouillés. Fromage de brebis. Laitue. Sauce bbq.

GAUFFRE SALÉE
Oeufs brouillés à l’uile de truffe. Poitrine de porc grillée. Champignons persillés.

CROISSANT GRILLÉ
Jambon de bayonne grillé. Fromage de brebis. Sirop d’érable. 
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PANCAKES
Sirop d’érable. Chantilly au miel. Fruits de saison.

BRIOCHE PERDUE
 Confiture de lait. Chantilly vanille et miel. Banane et noix grillés.
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BANANA CAKE FAÇON TATIN
Bananes caramélisées. Noisettes torréfiées.

CRÊPE EN SPAGUETTI

Chocolat fondu. Fruits de saison.


